
Caractéristiques

Effet de jet : flux canalisé

Rotor / Stator ou hélice d’un seul tenant

Puissance de 2,2 à 90 kW

Vitesse jusqu’à 3000 tr/min

Ø85 à 300 mm

Inox 316L

Applications

Homogénéisation, dilution, dissolution, suspension et émulsion :

Mix laitier, dessert lacté, boissons, dilution des concentrés,

dissolution de sucre, saumure, arôme, appareil à quiche,

marinade, préparation avec marquants, vinaigrette, moutarde

aromatisée, parfums, fond de teint, lotion, émulsion, lait de

beauté, shampoing, solution de soude, suspension de lait de

chaux, engobe …

Agitateur Industriel : série JET

FABRIQUÉ EN FRANCE

Avantages

Diamètre de tête réduit, action puissante

Arbre démontable

Modulaire

Conception hygiénique

Maintenance aisée, pas d’outillage spécifique

Mobile d’agitation «Y »

Hélice tripale avec virole fixe profilée

Flux puissant axial spécial émulsion

Mobile d’agitation « RJD »

Rotor à jet directionnel

Flux puissant axial parfaitement canalisé
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