
Caractéristiques

Pour bacs Europe 200 & 300 litres

Puissance de 2,2 à 7,5 kW

Relevage par vérin pneumatique

Faible encombrement au sol 950 x1500 mm

Hauteur en position de repos 2100 mm

Trémie de chargement

Version mobile ou sur pieds réglables

Armoire de commande fixe ou déportée

Gestion des recettes en option

Applications

Préparation d’émulsions, sauces, marinades, gelées, soupes, mix

laitier, épaississants, mélanges de protéines végétales et fibres

pour la viande, saumures, sauce bolognaise, purées à base de

flocons, flans pâtissiers, pâtes à crêpes, …

Mélangeur Monte & Baisse Spécial bac Europe

FABRIQUÉ EN FRANCE

Avantages

Mélangeur prêt à l’emploi

Conforme à la directive machine 2006/42/CE

Ergonomique, sécurisé et facile d’utilisation

Conception hygiénique

Outil évolutif

Mobiles d’agitation interchangeables

Maintenance aisée
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