
Caractéristiques

7 têtes d’agitation dont 3 Rotor/Stator

Entièrement interchangeables

Puissance de 2,2 à 18,5 kW

Vitesse jusqu’à 3000 tr/min

Longueur arbre jusqu’à 2 m

Ø115 à 300 mm

Inox 316L

Applications

Préparation d’émulsions, sauces, marinades, gelées, soupes, mix

laitier, épaississants, saumures, tapenade, sauce bolognaise,

purées à base de flocons, purée de légumes, flans pâtissiers,

pâtes à crêpes, …

Agitateur Industriel : série MOD

FABRIQUÉ EN FRANCE

Avantages

Polyvalence totale

Outil évolutif

Porte stator unique

Conception hygiénique

Design optimisé

Maintenance aisée, pas d’outillage spécifique
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